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ARTICLE

Désignation : Veste cuisinier noire manches longues
Codes Bobet :

21150: T.S

21151:T.M

21152: T.L

21153 : T.XL

21154 : T.XXL

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES

- Composition: Sergé 2/1 210 gr/m?, 65 % polyester, 35 % coton
- Poids : 210 gr/m?
- Coloris : noir

DESCRIPTION :

- Col officier

- Manches longues montées, revers arrondis bas manches

- Double boutonnage par boutons pressions a calotte grise

- 1 poche crayon double compartiment sur main gauche

- Broderie "M" coloris gris moyen sur le bas de la poche manche gauche au dos

ENTRETIEN :

- Lavage: Température maximale : 85°C
- Blanchiment a proscrire
- Température maximale pour le repassage :150°C

- Nettoyage professionnel a sec : solvants autorisés : perchloréthyléne, hydrocarbures
- Niveau de température du séche-linge conseillé : modérée (60°C) - cycle synthétique

Veste, Blouson, Blouse Homme
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Les mesures doivent Etre prises directement sur le carps, sans serrer.
Commander |a taille correspondant & |a plus grande de vos mensurations tour de poitrine ou tour de taille.
A - Le Tour de Poitrine © Il doit &tre mésuré & l'endroit le plus fort.
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