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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Veste de boucher
Codes Bobet :
20293 : T.1
20294 : T.2
20295 : T.3
20296 : T.4
20297 : T.5
Unité de vente :Unité
Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
VESTE DE CUISINE, MANCHES LONGUES

- Composition : polyester/coton
- Grammage : 200g / m²
- 2 positions de col : col officier ou col ouvert
- Intérieur du col de couleur
- 1 bouton cousu en haut de l'encolure
- Boutons pressions cachés
- Poche plaquée poitrine avec 2 compartiments 
- Poignet ouvert, intérieur de couleur
- Poche stylo sur manche
- 2 soufflets d'aisance dos de couleur
- Oeillets d'aération sous les bras
- Fentes côtés avec intérieur de couleur
- Bavette de marquage maintenue par 2 points d'arrêts
- Coloris : rouge/noire

ENTRETIEN :
Compatible lavage industriel selon la norme ISO15797 (programme couleur)

- Lavage du linge de couleur à 75°C
- Blanchiment interdit 
- Repassage à température moyenne
- Nettoyage à sec 
- Séchage modéré en sèche-linge
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