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B O BETEREI
FICHE TECHNIQUE

ARTICLE

Désignation : Sac a viande

Codes Bobet : e

8753 : 400x600, 30 microns HR \

11987 : 400x600, 50 microns HR / 1}‘
. 1

4140 : 500x800, 45 microns L=
20598 : 600x1000, 50 microns -' B
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Unité de vente Cent
Photos non contractuelles

(P>

CARACTERISTIQUES

Sac a viande

- Qualité matiere : PEMD transparent pour les codes 8753,4140,20598 et PEHD transparent pour le code 11987

- Aptes a la congélation - température entre -18 et -20°C

NORMES :

Apte au contact alimentaire selon Réglement 1935/2004 et Réglement 10/2011 sur les matiéres en plastique

Informations Dimensions (mm) Epaisseur () Code Bobet
Liasse de 100 sacs - Carton de 10 liasses 400 x 600 (+patte de 30) 30 microns 8753
Liasse de 50 sacs - Carton de 10 liasses 400 x 600 (+patte de 30) 50 microns 11987
Liasse de 50 sacs - Carton de 10 liasses 500 x 800 (+patte de 30) 45 microns 4140
Liasls?de 50 sacs - Carton de 6 liasses 600 x 1000 (+patte de 30) 50 microns 20598
FAM 8.816 (MATERIEL D'ABATTOIR.EMBALLAGE) - SAC _VIANDE fiche N°1146
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