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ARTICLE

Désignation : Pompe a saler manuelle
Code Bobet : 15105
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CARACTERISTIQUES

Pompe a saler manuelle

Spécialement concue pour les boucheries et charcuteries, d'un usage facile, permettant le salage d'un ou deux
jambons (autres petits salages, jambonneaux...)

- Réalisée en polyéthylene (alimentaire)

- Facile a nettoyer

- D'un concept permettant une parfaite hygiéne
- Dimensions sonde : L. 160 x D. 3.5 mm

Elle se compose d'un réservoir de 1,5 litre (capacité utile 1,2 L) transparent visualisation du niveau sur lequel
s’adapte un injecteur muni d’'une pompe et d'une sonde 16 cm (acier inoxydable 316 L)

REGLEMENTATION :

Polyéthyléne conforme au reglement UE 10/2011 relatif aux matiéres plastiques au contact des denrées alimentaires

FAM 8.807 (MATERIEL D'ABATTOIR.ESSE ALLONGE AIGUILLE) - POMPE SALER fiche N°1256
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BOBETEmNzI

Nous équipons les industriels depuis 1978

CARACTERISTIQUES ENVIRONNEMENTALES

©

Les impacts environnementaux de ce produit ont été I
analyseés le long de son cycle de vie. @ BOBETENZZI

Pompe a saler manuelle
Code BOBET : 15105

MATIERES PREMIERES \

- Polyéthylene 100% recyclable
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FABRICATION

vl du 24/06/2025
Pour toute demande supplémentaire, veuillez-vous adresser a I'adresse mail suivante : commercial@bobet-materiel.com




