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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Manchette anti-coupure Sleevefood
Code Bobet : 23848
Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
- Spécifications : manchette tricotée sans couture bleue / Jauge 13
- En filament 100% polyéthylène haute densité, filaments en acier inoxydable et fil 100% synthétique
- Poignet élastique de 8.5 cm et élastique de 2 cm sur le dessus
- Longueur : 39 cm

PERFORMANCES :
- Résistance
- Protection
- Ambidextre

UTILISATIONS :
-  Idéal  pour  les  utilisations  dans  les  domaines  de  préparation  de  viande,  désossage,  bouchers,  transformation
poissons...

CONDITIONNEMENT :
Emballé par sachet de 5 manchettes, cartons de 20 manchettes

CONSEILS DE STOCKAGE / UTILISATION :
- Entreposez les manchettes à l’abri de la lumière directe du soleil dans un endroit frais et sec. Gardez-les à l’abri de
toute exposition à l’ozone ou de toute source d’allumage.
-  Ne  pas  utiliser  contre  des  flammes.  Ne  pas  utiliser  lorsqu’il  y  a  risque  de  happement  par  des  machines  en
mouvement.
- La manchette n’étant pas étanche, elle ne peut pas être utilisée comme protection chimique.
- La manchette n’est pas résistante à la perforation.

NORMES :
Conforme au règlement UE 2016/425 relatif aux équipements de protection individuelles (Catégorie I)
Conforme aux normes européennes :
- Exigences générales : EN 420:2003 + A1:2009
- Risque mécanique : EN 388 : 2016 - 3X4XF
Conforme au règlement UE 10/2011 relatif aux matières plastiques au contact avec les denrées alimentaires

EN 420:2003
+A1:2009 (Cat I)

EN388:2016
3X4XF
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CARACTERISTIQUES ENVIRONNEMENTALES

Code BOBET : 23848

Les impacts environnementaux de ce produit ont été
analysés le long de son cycle de vie.

v du 01/01/1970
Pour toute demande supplémentaire, veuillez-vous adresser à l'adresse mail suivante : commercial@bobet-materiel.com


