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B O BETEREI
FICHE TECHNIQUE

ARTICLE

Désignation : Filet élastique double trame
Code Bobet : 4531

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES

- Matiere : * Double trame : Fil élastique guipé de polyester
* Chainette : polyester 2 x 167D tex écru
*Trame : Gomme alimentaire 28 guipée polyester
- 28 ALINS 40 rubans de 40 fils
- 18 mailles
- Pour tube (embossoir) de diamétre 140 mm
- Rouleau de 50 métres en tension machine (+/- 3%)

UTILISATIONS :

Pour toutes fabrications de rétis, de viandes fraiches, pour les roulés de volailles, les saucissons,...

CONSEILS D'UTILISATION / STOCKAGE :

- Ne jamais mettre au contact avec une flamme
- Stockage : Le produit doit étre stocké dans un endroit sec et a I'abri de la lumiére entre 8 et 25°C

ALIMENTARITE :

Conforme au reglement UE 10/2011 relatif aux matieres plastiques au contact des denrées alimentaires.
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