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ARTICLE

Désignation : Couteau a fromage GIESSER 9655SP
Codes Bobet :

20062 : noir
20490 : bleu
25243 : vert

Unité de vente Unité

Photos non contractuelles O

DESCRIPTION :

Type de couteau : couteau a fromage
pour fromage a pate molle
Type de lame : dentée
courbée
acier 1.4021 (AISI420)
Longueur de lame : 15cm

Type de manche : Polypropyléne ( PPN )
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BOBETEmNzI

Nous équipons les industriels depuis 1978

CARACTERISTIQUES ENVIRONNEMENTALES

Les impacts environnementaux de ce produit ont été I
analyseés le long de son cycle de vie. @ BOBETENZZI

Couteau a fromage GIESSER 9655SP
Codes BOBET : 20062, 20490, 25243

MATIERES PREMIERES \

- Polypropéne 100% recyclable

N /

FABRICATION

vl du 14/03/2025
Pour toute demande supplémentaire, veuillez-vous adresser a I'adresse mail suivante : commercial@bobet-materiel.com




FIN DE VIE \

- Acier recyclable

- La lame peut étre désassemblée pour la recycler

N /
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Pour toute demande supplémentaire, veuillez-vous adresser a I'adresse mail suivante : commercial@bobet-materiel.com




