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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Couteau à fromage GIESSER 9655SP
Codes Bobet :
20062 : noir
20490 : bleu
25243 : vert

Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

DESCRIPTION :
Type de couteau : couteau à fromage 

 pour fromage à pâte molle 
Type de lame : dentée 

 courbée 
 acier 1.4021 (AISI420) 

Longueur de lame : 15 cm
Type de manche : Polypropylène ( PPN ) 
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CARACTERISTIQUES ENVIRONNEMENTALES

Couteau à fromage GIESSER 9655SP
Codes BOBET : 20062, 20490, 25243

Les impacts environnementaux de ce produit ont été
analysés le long de son cycle de vie.

 MATIERES PREMIERES 

- Polypropène 100% recyclable

 FABRICATION 

- Fournisseur européen

- Fabrication européenne
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 FIN DE VIE 

- Acier recyclable

- La lame peut être désassemblée pour la recycler
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