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FICHE TECHNIQUE

  

ARTICLE
Désignation : Claie à fromage en inox
Codes Bobet :
26802 : 31 Fils
26803 : 51 Fils

Unité de vente :Unité

Photos non contractuelles

CARACTERISTIQUES
- En acier inoxydable AISI 304
- Dimensions : L. 630 x l. 510 mm
- Charge max par niveau : 8 kg   

DOMAINES D'APPLICATION : Fromageries

Plusieurs modèles disponibles: 

Code 26802:     
* 31 fils Ø 2.4 mm, 4 traverses Ø 4 et 4 patte/contre patte Ø 5 mm  
* Pieds :  60x80 mm
* Poids : 1.65 Kg

Code 26803:     
* 51 fils Ø 2.4 mm, 4 traverses Ø 4 et 4 patte/contre patte Ø 5 mm  
* Pieds : 100x120 mm
* Poids : 2.2 Kg

Conformité alimentaire selon Règlement 1935/2004 relatif aux matériaux et objets en aciers inoxydables au contact
des denrées alimentaires
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CARACTERISTIQUES ENVIRONNEMENTALES

Claie à fromage en inox
Codes BOBET : 26802, 26803

Les impacts environnementaux de ce produit ont été
analysés le long de son cycle de vie.

 FABRICATION 

- Fournisseur français
- Fabrication française

 FIN DE VIE 

- Inox 100% recyclable
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Pour toute demande supplémentaire, veuillez-vous adresser à l'adresse mail suivante : commercial@bobet-materiel.com


